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KERST... DE TRADITIE

gebakken kalkoen van het huis met farce maison € 78,00/stuk,
met truffel (voor +8 pers.)
op 24/12 warm af te halen vanaf 12uo00

verse kalkoen met farce maison € 25,00/kg
farce van het huis met truffel
3 uur op 160-170°C in de oven

verse kalkoen niet opgevuld (richtprijs) € 15,00/kg
opgevulde appelen met veenbessen € 1,50/stuk
verse aardappelkroketten (doos 20 stuks) € 6,00/doos
veenbessensaus € 12,00/L
wildsaus € 12,00/L
champignonsaus € 12,00/L




APERITIEFHAP]ES

kippenboutjes met dipsausje

assortiment van ovenhapjes van het huis, 20 min. op 180°
huisgemaakte mini kaaskroket

pinsa’s, gedroogde ham, burrata tomaat

mix apero box (4 pers.), 20 min. op 180°

tapasplank van het huis (voor +8 pers))

€ 8,00/12 stuks
€ 25,00/20 stuks
€ 8,00/12 stuks
€ 10,90/stuk

€ 36,00/box

€ 95/stuk

DE SOEPEN
tomatensoep met balletjes
pompoensoep

kreeften-vissoep met verse vis

VOORGERECHTEN

zalm in witte wijnsaus en prei

rode poon, parelcouscous en currysausje
vispannetje van het huis

carpaccio van rund, rucola

€ 5,50/liter
€ 5,50/liter

€ 12,00/liter

€ 10/pers.
€ 10/pers.
€ 10,00

€ 9,50/stuk



HOOFDGERECHTEN

borst van jonge kalkoen € 16,00/pers.
champignonsaus, boontjes met spek, peer in rode wijn,
gekarameliseerd witloof en kroketten (6 stuks)

gebakken parelhoenfilet € 17,00/pers.
bosvruchtensaus, appel met veenbessen, gebakken witloof,
boontjes met spek en kroketten (6 stuks)

hertekalffilet € 28,00/pers.
peer met veenbessen, gekarameliseerd witloof,
boontjes met spek en kroketten (6 stuks)

beeuf bourguignon € 25,00/pers.
witloof, wortels, boontjes met spek en kroketten (6 stuks)

VLEESSCHOTELS

borst van jonge kalkoen, champignonsaus € 18,20/kg
gebakken parelhoenfilet, bosvruchtensaus € 18,00/kg
stoofpotje van hertekalf @ € 24,50/kg
BIJGERECHTEN

warme wintergroenten € 7,00/pers.

appel met veenbessen, boontjes met spek, gevulde champignons,
fijne wortelen, witloofje

dauphinoise aardappelen € 10,00/kg.

verse aardappelkroketten (doos 20 stuks) € 6,00/doos



GEZELLIGHEIDSSCHOTELS

fondue € 10,90/pers.

400 gT per persoon
assortiment van rumsteak witblauw, kip, kalfsballetjes en chipolata

fondue bourguignonne € 14,40/pers.

400 gT per persoon
filet mignon van ons eigen witblauw van onze boerderij

gourmet € 12,80/pers.

10 stukjes per persoon
cordon blue, lamskotelet, biefstukje, chipolata, brochette, gemarineerd
varkenshaasje, entrecéteburger, steak suisse, kipfilet en kippenburger

kindergourmet € 5,00/pers.

5 stukjes per persoon
kippenburger, kippenschijf, chipolata, kipfilet, witte worst

steengrill € 12,80/pers.

10 stukjes per persoon
steak, ardeens lapje, lamskotelet, kipfilet, brochette, gemarineerd
kalkoenhaasje, spek maison, chipolata, burger van wit blauw, witte worst

groentensalade € 7,00/pers.

Bestel voor
10 december 2025
en ontvang
gratis saus bij de
gezelligheidsschotels!

~




VERS VLEES

kwaliteitsrundsvlees van eigen boerderij

inclusief gratis pepersaus van het huis!

rosbief eerste keus, dunne lende entrecéte, filet pure, tournedos, cote a I'os,
pélé royal, biefstuk van de dikke bil, rundstong, chateaubriand, filet mignon,
gemarineerde steaks

ruim en vers assortiment varkens-, kalfs- en lamsvlees

wild en gevogelte
kalkoen op zijn geheel, kalkoen opgevuld met farce maison (ongebraden),
kalkoenfilet, kalkoenrollade, kalkoenhaasje (natuur of gemarineerd),

eendenborst, konijn, parelhoen, duifjes, kwartels




ALGEMENE INFORMATIE

- alle verpakkingen kunnen in de oven (tot maximum 170°)
en de microgolfoven

- 25 minuten in een voorverwarmde oven op 170°C

- 6 minuten in de microgolfoven

- graag uw bestelling vooraf betalen bij reservering

- bestellingen kunnen achteraf niet meer gewijzigd worden

- bestel ruim op voorhand voor je eigen gemak en onze organisatie
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Een dank aan ons team voor hugr} dagelijkse inzet!
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OPENINGSUREN KERSTDAGEN: R
Woensdag 24 december 2025: open van 09uoo0 tot 16uoo0.
Donderdag 25 december 2025: gesloten.

Vrijdag 26 december 2025: open van 09u00 tot 18uoo0.

Zaterdag 27 december 2025: open van 09uoo0 tot 17u00.

Dinsdag 30 december 2025: open van o§uoo tot 18u3o.
Woensdag 31 december 2028: open van 09uo00 tot 13u00.

g Vrijdag 2 januari 2026: open van o8uoo tot 18u3o.
Zaterdag 3 januari 2026: open van 08uo0o0 tot 13uo0o0.

<

UITZONDERLIJK GESLOTEN: v
dinsdag 6 en woensdag 7 januari 2026.
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